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SINUN PARHAAKSESI

Kiitamme teita Electrolux-laitteen hankinnasta. Olette valinneet tuotteen, joka
perustuu vuosikymmenien aikana saatuun kokemukseen ja innovaatioon.
Kekselias ja tyylikas laite, joka on suunniteltu teita ajatellen. Laitetta
kayttdessanne voitte olla aina varma erinomaisista tuloksista.

Tervetuloa Electroluxiin.

Vieraile verkkosivullamme:

G Saadaksesi kayttdon liittyvia neuvoja, esitteitd, vianmaaritysohjeita ja
@ korjausohjeita:

www.electrolux.com/support
g Rekisterdi tuote paremman palvelun saamiseksi:
a/ www.registerelectrolux.com

Ostaaksesi laitteesi lisdvarusteita, kulutusosia ja alkuperaisia varaosia:
www.electrolux.com/shop
ASIAKASPALVELU JA HUOLTO

Kayta aina vain alkuperéaisia varaosia.

Pida seuraavat tiedot saatavilla ottaessasi yhteytta valtuutettuun
huoltoliikkeeseemme. Malli, tuotenumero, sarjanumero.

Tiedot I16ytyvat arvokilvesta.

/N Varoitukset/huomautukset ja turvallisuusohjeet
@ vieisohjeet ja vinkit
Ympaéristénsuojeluohjeita

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttdoa. Valmistaja ei ota vastuuta
henkilévahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat
virheellisesta asennuksesta tai kaytdsta. Sailyta ohjeita
aina varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkildiden turvallisuus

- Vahintaan 8 vuotta tayttaneet lapset ja sellaiset
henkil6t, joiden fyysiset, sensoriset tai henkiset kyvyt
eivat ole tahan riittavia tai joilla ei ole laitteen
tuntemusta tai kokemusta sen kaytosta, saavat
kayttaa tata laitetta ainoastaan silloin, kun heidan
turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo ja ohjaa
heita kayttamaan laitetta turvallisesti ja ymmartamaan
sen kayttoon liittyvat vaarat. Laite on pidettava alle 8-
vuotiaiden lasten ja erittain vakavasti
likuntarajoitteisten henkildiden ulottumattomissa, ellei
heita valvota jatkuvasti.

- Ala anna lasten leikkia laitteella.

- Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa
ja havittaa asianmukaisesti.

- VAROITUS: Pida lapset ja kotieldimet poissa laitteen
luota silloin, kun se on toiminnassa tai se jaahtyy.
Laitteen kosketettavissa olevat osat voivat kuumentua
kayton aikana.

- Jos laitteessa on lapsilukko, se tulee kytkea paalle.

- Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa
laitteeseen kayttajan huoltotoimenpiteita.

1.2 Yleiset turvallisuusohjeet

- Asennuksen ja johdon vaihtamisen saa suorittaa vain
ammattitaitoinen henkilo.

- VAROITUS: Laite ja ndkyvissa olevat osat
kuumenevat kayton aikana. Varo koskettamasta uunin
ldmmitysvastuksia.
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Kayta aina uunikintaita, kun kasittelet lisdvarusteita tai

uunivuokia.

Irrota pistoke pistorasiasta ennen laitteen huoltoa.
VAROITUS: Varmista ennen lampun vaihtoa, etta laite
on pois paalta. Nain valtat mahdollisen sahkoiskun.
Ala kayta laitetta ennen kuin se on asennettu

kalusteeseen.

Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa painepesuria.
Ala kayta hankausaineita tai teravia metallikaapimia
lasiluukun puhdistamisessa, silla ne voivat naarmuttaa
pintaa, mista voi olla seurauksena luukun lasin

sarkyminen.

Jos virtajohto vaurioituu, sen saa sahkdvaaran
valttamiseksi vaihtaa vain valmistaja, valtuutettu
huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen henkilo.
Poista kannatinkiskot vetamalla ensin kannatinkiskon
etuosasta ja sen jalkeen takaosa irti sivuseinista.
Kiinnita kannattimet takaisin paikalleen suorittamalla
toimenpiteet painvastaisessa jarjestyksessa.

2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus

VAROITUS!

Asennuksen saa suorittaa
vain ammattitaitoinen
henkild.

Poista kaikki pakkausmateriaalit.
Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa
tai kayttaa.

Noudata koneen mukana toimitettuja
asennusohjeita.

Siirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. Kayta aina suojakasineita ja
suojaavia jalkineita.

Ala koskaan veda laitetta sen
kahvasta kiinni pitaen.

Asenna laite turvalliseen ja sopivaan
paikkaan, joka tayttaa
asennusvaatimukset.

Noudata mainittuja
vahimmaisetaisyyksia muihin
laitteisiin ja kalusteisiin.

Tarkista ennen laitteen asentamista,
etta uuninluukku avautuu esteetta.

» Laitteessa on sahkdtoiminen
jaahdytysjarjestelma. Sita on
kaytettava verkkovirralla.

Kaapin vahimmais-
korkeus (tyétason
alla olevan kaapin
vahimmaiskorkeus)

590 (600) mm

Kaapin leveys 560 mm
Kaapin syvyys 550 (550) mm
Laitteen etuosan 594 mm
korkeus

Laitteen takaosan 576 mm
korkeus

Laitteen etuosan le- 595 mm
veys

Laitteen takaosan 559 mm

leveys




Laitteen syvyys 569 mm

Laitteen asennussy- 548 mm

vyys

Leveys luukun olles- 1022 mm

sa auki

Tuuletusaukon va- 560x20 mm
himmaiskoko. Auk-
ko alaosassa taka-

na

Virtajohdon pituus. 1500 mm
Johto sijaitsee oi-
keassa kulmassa

takana

Kiinnitysruuvit 4x25 mm

2.2 Sahkdliitanta

VAROITUS!
Tulipalo- ja sdhkodiskuvaara.

» Kaikki sdhkokytkennét tulee jattaa
asiantuntevan sahkdasentajan
vastuulle.

« Laite on kytkettdva maadoitettuun
pistorasiaan.

* Varmista, ettd arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtalahteen
sahkoarvojen mukaisia.

« Kytke pistoke maadoitettuun
pistorasiaan.

« Ala kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.

* Varmista, ettei pistoke ja virtajohto
vaurioidu. Jos virtajohto joudutaan
vaihtamaan, vaihdon saa suorittaa
vain valtuutettu huoltoliike.

+ A& anna virtajohtojen koskettaa
laitteen luukkua tai paasta niita luukun
tai laitteen alapuolella olevan
asennustilan lahelle, varsinkaan
laitteen ollessa toiminnassa tai luukun
ollessa kuuma.

« Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
suojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tyokaluja.

» Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkenta on
ulottuvilla laitteen asennuksen
jalkeen.
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» Jos pistoke on l6ysasti kiinni
virtajohdossa, ala kiinnita sita
pistorasiaan.

» Ala veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.

» Kayta vain asianmukaisia
eristyslaitteita: suojakytkimet,
sulakkeet (ruuvattavat sulakkeet on
irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.

« Sahkoasennuksessa on oltava erotin,
joka mahdollistaa laitteen irrottamisen
sahkdverkosta kaikista navoista.
Erottimen kontaktiaukon leveys on
oltava vahintéan 3 mm.

» Laitteen mukana toimitetaan pistoke
ja virtajohto.

Asennuksen tai vaihdon johtotyypit
Euroopassa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Méaarita johdon poikkipinta-ala
arvokilvessa olevan kokonaistehon
mukaan. Voit myds kayttaa taulukkoa:

Kokonaisteho (W) Johdon lapileik-

kaus (mm?)
enintdan 1380 3x0.75
enintdan 2300 3x1
enintédan 3680 3x15

Maadoitusjohdon (vihread/keltainen) on
oltava 2 cm pitempi vaihejohtimeen ja
nollajohtimeen (sininen ja ruskea johto)
verrattuna.

2.3 Kayttd

VAROITUS!
Henkilévahinkojen,
palovammojen ja
sahkdiskujen tai rajahdyksen
vaara.

* Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskayttoon.

* Alad muuta laitteen teknisia
ominaisuuksia.

* Varmista, ettei tuuletusaukoissa ole
esteita.
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Al jata laitetta ilman valvontaa
toiminnan aikana.

Kytke laite pois toiminnasta jokaisen
kayttokerran jalkeen.

Avaa laitteen luukku varoen laitteen
ollessa toiminnassa. Laitteesta voi
tulla kuumaa ilmaa.

Ala kayta laitetta marilla kasilla tai kun
se on kosketuksissa veteen.

Ala paina avointa uunin luukkua.
Ala kayta laitetta tydtasona tai
sailytystasona.

Avaa laitteen luukku varoen. Alkoholia
sisaltavat aineet voivat kehittaa
helposti syttyvan alkoholin ja ilman
seoksen.

Ala anna kipindiden tai avotulen
paasta laitteeseen avatessasi
luukkua.

Ala aseta laitteeseen, sen lahelle tai
paalle syttyvia tuotteita tai syttyviin
tuotteisiin kostutettuja esineita.

VAROITUS!
Laite voi muutoin vaurioitua.

Emalipinnan vaurioitumisen tai

varimuutoksien estaminen:

— Ala aseta uunivuokia tai muita
esineita suoraan laitteen pohjalle.

— Ala aseta alumiinifoliota suoraan
laitteen pohjalle.

— Al4 aseta vettd suoraan kuumaan
laitteeseen.

— A4 séilyté kosteita astioita tai
ruokia laitteessa sen kayton
jalkeen.

— Ole varovainen, kun irrotat tai
kiinnitat lisdvarusteita.

Uunin emalipintojen tai

ruostumattoman teraksen
varimuutokset eivat vaikuta laitteen
toimintaan.

Kéayta korkeareunaista uunivuokaa

kosteiden leivonnaisten

paistamisessa. Hedelma- ja
marjamehut voivat jattaa pysyvia
jalkia.

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
ruoanlaittoon. Sita ei saa kayttaa
muihin tarkoituksiin, esimerkiksi
huoneen lammittamiseen.

Pida uunin luukku aina kiinni
ruoanvalmistuksen aikana.

Jos laite asennetaan kalusteen
paneelin (esim. oven) taakse, ovea ei

saa koskaan sulkea laitteen ollessa
toiminnassa. Lampoa tai kosteutta voi
kertya suljetun kalusteen paneelin
taakse ja laite, kotelointi tai lattia voi
sen seurauksena vaurioitua. Ala sulje
kalusteen paneelia ennen kuin laite
on jaahtynyt kokonaan kayton jalkeen.

2.4 Hoito ja puhdistus

VAROITUS!

Ne voivat aiheuttaa
henkildvahinkoja, tulipaloja
tai laitteen vaurioitumisen.

Kytke laite pois toiminnasta ja irrota
pistoke pistorasiasta ennen
yllapitotoimien aloittamista.
Tarkista, etta laite on kylma. Vaarana
on lasilevyjen rikkoutuminen.
Vaihda valittdémasti vaurioituneet
luukun lasipaneelit. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltoliikkeeseen.
Ole varovainen irrottaessasi luukkua.
Luukku on painava!

Puhdista laite saanndllisesti, jotta
pintamateriaali ei vaurioidu.
Puhdista laite kostealla pehmealla
liinalla. Kayta ainoastaan mietoja
pesuaineita. Al4 kayta
hankausainetta, hankaavia
pesulappuja, liuottimia tai
metalliesineita.

Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta,
noudata tuotepakkauksessa olevia
turvallisuusohjeita.

2.5 Sisavalo

VAROITUS!
Sahkoiskun vaara.

Lisatietoa tdman tuotteen sisélla
olevista lampuista seka erikseen
myytavista varalampuista: Kyseiset
lamput on suunniteltu kestamaan
kodinkoneissa vaativia fyysisia
olosuhteita (esim. lampétila, tarina,
kosteus) tai ne antavat tietoa laitteen
toimintatilasta. Niita ei ole tarkoitettu
muihin kayttétarkoituksiin eivatka ne
sovi huoneiden valaisemiseen.
Kayta ainoastaan ominaisuuksiltaan
samanlaisia lamppuja.
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2.6 Huoltopalvelu « Irrota pistoke pistorasiasta.
) ) . » Leikkaa virtajohto laitteen lahelté ja
» Kun laite on korjattava, ota yhteytta havita se.
valtuutettuun huoltopalveluun. « Poista luukun lukitus, jotta lapset ja
* Kéyta vain alkuperaisia varaosia. elaimet eivat voisi jaada kiinni laitteen
sisalle.

2.7 Havittdminen

VAROITUS!
Henkilévahinko- tai
tukehtumisvaara.

3. ASENNUS

VAROITUS! 3.1 Asentaminen kalusteeseen
Lue turvallisuutta koskevat
WWW.' be.com/electrolux
vt @ VouTube ovscomess ™
How to install your AEG/Electrolux QJ
Oven - Column installation
A Y

(rmm)

o
— N
w
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(*mm)

[™548_ 21
[~

3.2 Uunin kiinnittdminen
kaappiin
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4. TUOTEKUVAUS

4.1 Laitteen osat

Kayttopaneeli

Uunin toimintojen vaannin
Virran merkkivalo / symboli
Nayttd

Lampdtilan valitsin

Lampétilan merkkivalo / symboli
Lampdvastus

Lamppu

Puhallin

Sisatilan kuviointi - Aqua-
puhdistussailid

Irrotettava kannatin
Kannatintasot

(ol =~

Slojol~fofol ol

B

puy pury
N —

4.2 Lisavarusteet Kakkuja ja pikkuleipia varten.
e Grilli / uunipannu

+ Uuniritila o Kéaytetaan leivonnassa, paistamisessa
Kéaytetaan keittoastioiden, tai rasvankeruuastiana.

kakkuvuokien ja paistien alustana.
* Leivinpelti

5. KAYTTOPANEELI
5.1 Kosketuspainikkeet/painikkeet

— Ajan asettaminen.

@ Kellotoiminnon asettaminen.
+ Ajan asettaminen.
5.2 Naytto
A B A. Kellotoiminnot
| B. Ajastin

D
0
0

®
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6. KAYTTOONOTTO

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

6.1 Kayttoonotto

Uunista voi tulla hajua ja savua esikuumennuksen aikana. Varmista tilan hyva

tuuletus.
6" 555
1. vaihe 2. vaihe 3. vaihe
Aseta kello. Uunin puhdistaminen Esikuumenna tyhjaa uu-
nia.
1. Paina: D 1. Poista kaikki lisédvarus- 1. Aseta toiminnon maksi-
’ . teet ja irrotettavat uuni- e 5
2. +, - paina aset- peltien kannattimet uu- Aika: 1ph T
taaksesi tunnit. Paina: nista L .
. o 2. Aseta toiminnon maksi-
@, 2. Puhdista uuni ja lisdva- re o [
3 4+ — . paina aset- rusteet lampimalla ve- milampétila: L.
e _paina a. - dell3 ja miedolla pe- Aika: 15 min. ,
taaksesi minuutit. Pai- suaineella kiyttaen 3. Aseta toiminnon maksi-
na: . pehmeaa puhdistuslii- milampatila: ©l
naa. Aika: 15 min.

Kytke uuni pois toiminnasta ja odota, etta se jaahtyy. Aseta lisdvarusteet ja irrotetta-
vat uunipeltien kannattimet uuniin.

7. PAIVITTAINEN KAYTTO

VAROITUS! 7.2 Uunitoiminnot
Lue turvallisuutta koskevat
luvut. Uunitoiminto Kayttotarkoitus
. . e Uuni on kytketty pois
7.1 Asettaminen: Uunitoiminto 0 toiminnasta.
1. vaihe Kaanna uunin toimintojen Pmﬁggtlgnn-
vaanninta uunitoiminnon va-
litsemiseksi. B Lampun sytyttdminen:
2.vaihe Valitse lampétila kaantamal- an
1& vaanninta. Uunivalo

3. vaihe Kun ruoka on valmista,
kaanna vaantimet Off-asen-
toon uunin sammuttamisek-
Si.
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Uunitoiminto Kayttotarkoitus

Uunitoiminto Kayttotarkoitus

Korkeintaan kolmella
kannatintasolla kypsen-
téminen samanaikai-
sesti ja ruokien kuivaus.
Lampdatila asetetaan
20-40 °C matalammak-
si kuin toiminnossa
YIa- /alalampd.

Kiertoilma

Tama toiminto saastaa
energiaa paistamisen
aikana. Kun kaytat tata

Al

Kostea kier- SO e
e toimintoa, uunin si-

salampdtila voi poiketa
lampdétila-asetuksesta.
Kuumennusteho voi las-
kea. Katso lisatietoa lu-
vusta "Paivittainen kayt-
t6", Huomautus: Kostea
kiertoilma.
Rapeapohjaisten kakku-

- jen paistaminen ja sailo-

Alalamps ~ Mnen:

vvv Ohuiden ruokien gril-
laus ja leivan paahtami-

Grilli nen.

= Ohuiden ruokien gril-
laus suurissa erissa ja

Maksigrill leivan paahtaminen.
= Suurikokoisten luita si-
Y séltavien lihapalojen tai

lintupaistien paistami-
nen yhdella tasolla.
Gratinointi ja ruskistus.

Teho grillaus

8. KELLOTOIMINNOT

8.1 Kellotoiminnot

vvv Pizzan valmistaminen.
i Voimakkaaseen ruskis-
tamiseen ja rapean

Pizza-toimin- . :
to pohjan luomiseen.
— Ruokien ja leivonnais-
— ten paistaminen yhdella
. = tasolla.
er?é 512'3;“ Katso kohdasta "Hoito
Clean ja puhdistus" lisatietoa

seuraavasta: Aqua
Clean.

7.3 Huomautus: Kostea
kiertoilma

Taman toiminnon avulla noudatetaan
energiatehokkuusluokan seké ekologisen
suunnittelun vaatimuksia standardin EU
65/2014 ja EU 66/2014 mukaisesti.
Standardin EN 60350-1 mukaiset testit.

Uunin luukun on oltava kiinni ruoanlaiton
aikana, jotta toiminto ei keskeytyisi ja
uunin energiatehokkuus olisi
mahdollisimman suuri.

Katso valmistusohjeet luvusta "Neuvoja
ja vinkkeja", Kostea kiertoilma. Katso
yleisia energian saastamiseen liittyvia
suosituksia luvusta "Energiatehokkuus",
Energiansaasto.

Kellotoiminto Kayttotarkoitus
® Kellonajan asettaminen, muuttaminen tai tarkistaminen.
Kellonaika
>l Uunin toiminta-ajan asettaminen.

Kestoaika
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Kellotoiminto Kayttotarkoitus

Q Ajastimen asettaminen. Tama toiminto ei vaikuta mil-
Halytinajastin |aan tavalla uunin toimintaan. Tama toiminto voidaan
asettaa milloin tahansa, my&s uunin ollessa pois paalta.

8.2 Asettaminen: Kellotoiminnot

Muuttaminen: Kellonaika

@ - vilkkuu, kun uuni kytketédan sahkoéverkkoon, sahkdkatkon esiintymisen jalkeen
tai kun ajastinta ei ole asetettu.

1.vaihe  + _aina toistuvasti. @ - alkaa vilkkua.

2.vaihe 4 , — - aseta aika painamalla.

Vilkkuminen lakkaa noin viiden sekunnin kuluttua ja naytdéssa nakyy aika.

O. paina toistuvasti kellonajan muuttamiseksi. D. alkaa vilkkua.

Asettaminen: Kestoaika

1. vaihe Aseta uunin toiminto ja lampétila.

2.vaihe (D _ paina toistuvasti. || - alkaa vilkkua.

3.vaihe + — _,qeta kesto painamalla.

Naytossa nakyy: [P

=1 vilkkuu asetetun ajan paattyessa. Aanimerkki kuuluu ja uuni kytkey-
tyy pois toiminnasta.

4. vaihe Voit sammuttaa merkkidanen painamalla mita tahansa painiketta.

5. vaihe Kaanna saatimet Off-asentoon.

Asettaminen: Halytinajastin

1.vaihe (D) _ paina toistuvasti. £\ - alkaa vilkkua.

2. vaihe + , - aseta aika painamalla.

Toiminto kaynnistyy automaattisesti 5 sekunnin kuluttua.
Kun asetettu aika paattyy, laitteesta kuuluu aanimerkki.

3. vaihe Voit sammuttaa merkkiddnen painamalla mita tahansa painiketta.

4.vaihe Kaanna saatimet Off-asentoon.

Peruuttaminen: Kellotoiminnot

1. vaihe @ - paina toistuvasti, kunnes kellotoiminnon symboli alkaa vilkkua.
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Peruuttaminen: Kellotoiminnot

2.vaihe  ping ja pida alhaalla painiketta: —.
Kellotoiminto sammuu muutaman sekunnin jéalkeen.

9. LISAVARUSTEIDEN KAYTTAMINEN

kallistumisen. Ritilan ylareuna estaa

1
X&ﬁgg;&uutta koskevat keittoastioiden luisumisen
luvut kannatintasolta.

9.1 Lisavarusteiden asennus

Pieni lovi ylaosassa parantaa
turvallisuutta. Lovet estavat myds

Uuniritila:
Paina ritila liukukiskojen valiin kannat-

timeen ja varmista, etta jalat osoitta-
vat alaspain. %

Uunipelti /Uunipannu:
Tyénna pelti haluamasi ohjauskisko-

—T

Uuniritila, Uunipelti /Uunipannu:
Paina leivinpelti kannatinkiskon oh-
jauskiskojen valiin ja paistoritila yla-

puolella oleviin ohjauskiskoihin. ®§/\

Wy
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10. LISATOIMINNOT

10.1 Jaahdytyspuhallin

Kun uuni on toiminnassa,
jaahdytyspuhallin kytkeytyy
automaattisesti toimintaan uunin pintojen
pitamiseksi viileind. Kun kytket uunin
pois toiminnasta, jaahdytyspuhallin toimii
edelleen, kunnes uuni on jaghtynyt.

11. VIHJEITA JA NEUVOJA

Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

11.1 Ruoanlaittoon liittyvia
suosituksia

Uunissa on viisi kannatintasoa.

Laske kannatintasot uunin pohjasta
alkaen.

Uunisi voi paistaa eri tavalla kuin entinen
uunisi. Alla olevat taulukot sisaltavat
vakioasetukset [dmpdtilan, keittoajan ja
kannatintason saatamiseen.

Jos taulukosta ei 16ydy reseptiisi sopivia
asetuksia, voit soveltaa jonkin
samantyyppisen paistoksen asetuksia.

Uunissa on erityinen jarjestelma, joka
kierrattaa ilmaa ja hoyrya jatkuvasti.
Kyseisen jarjestelman avulla ruoka
paistuu jatkuvasti kosteassa
ymparistdssa, minka ansiosta se on
sisaltd mehevaa ja ulkopinnalta rapeaa.
Se lyhentaa paistoaikaa ja pienentaa
energian kulutusta.

Kakkujen leipominen
Ala avaa uunin luukkua ennen kuin 3/4
paistoajasta on kulunut.

10.2 Ylikuumenemissuoja

Uunin virheellinen toiminta tai vialliset
osat voivat aiheuttaa vaarallisen
ylikuumenemisen. Taman estamiseksi
uunissa on ylikuumenemissuoja, joka
katkaisee virransyoton. Virta kytkeytyy
automaattisesti uudelleen, kun lampdtila
on laskenut normaalille tasolle.

Jos kaytat kahta leivinpeltia
samanaikaisesti, jata niiden valiin yksi
tyhja kannatintaso.

Lihan ja kalan kypsentiaminen

Kayta grilli-/uunipannua erittain
rasvaisten ruokien kanssa, jotta uuniin ei
jaa pysyvia tahroja.

Anna lihan olla noin 15 minuuttia ennen
sen leikkaamista, jotta sen neste sailyisi.

Jotta uuniin ei muodostuisi liikaa savua
paistamisen aikana, lisaa grilli-/
uunipannuun hiukan vetta. Jotta kary ei
tiivistyisi, lisda vetta aina sen kuivuttua
loppuun.

Paistoajat

Kypsennysaika riippuu ruokalajin
tyypista, sen koostumuksesta ja
maarasta.

Tarkkaile valmistumista alustavasti
kypsennyksen aikana. Maarita parhaat
asetukset (uunitoiminto, kypsennysaika,
jne.) keittoastioille, resepteille ja maarille
laitetta kayttaessa.
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11.2 Leivonta ja paistaminen

Yla- /alalamp6 Kiertoilma e
KA 00 00
- oo

(°C) (°C)

Vatkatut lei- 170 2 160 3(2ja4) 45-60  Kakkuvuo-

vonnaiset ka

Murotaikina 170 2 160 3(2ja4) 20-30 Kakkuvuo-
ka

Piimé&-juusto- 170 1 165 2 60-80  Kakkuvuo-

kakku ka, @ 26
cm

Struudeli 175 3 150 2 60 - 80 Uunipelti

Marjapiirakka 170 2 165 2 30-40  Kakkuvuo-
ka, @ 26
cm

Joulukakku 160 2 150 2 90 - 120 Kakkuvuo-

(hedelmakak- ka, @ 20

ku), uunin esi- cm

kuumennus

tyhjana

Rusinakakku, 175 1 160 2 50 - 60 Leipavuo-

uunin esikuu- ka

mennus tyhja-

na

Muffinssit 170 3 140-150 3 20-30 Uunipelti

Muffinssit, - - 140-150 2ja4 25-35  Uunipelti

kaksi tasoa

Muffinssit, - - 140-150 1,3ja5 30-45  Uunipelti

kolme tasoa

Pikkuleivat 140 3 140-150 3 30-35  Uunipelti

Pikkuleivat, - - 140-150 2ja4 35-40 Uunipelti

kaksi tasoa

Pikkuleivat, - - 140-150 1,3ja5 35-45  Uunipelti

kolme tasoa

Marengit 120 3 120 3 80 -100 Uunipelti

Marengit, - - 120 2ja4 80 -100 Uunipelti

kaksi tasoa,

uunin esikuu-

mennus tyhja-
na
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Yla- /alalamp6 Kiertoilma D
KA 00 00
i e om

(°C) (°C)

Pullat, uunin 190 3 190 8 12-20  Uunipelti

esikuumen-

nus tyhjana

Eclair-leivok- 190 3 170 8 25-35  Uunipelti

set

Eclair-leivok- - - 170 2ja4 35-45  Uunipelti

set, kaksi ta-

soa

Piiraat 180 2 170 2 45-70  Kakkuvuo-
ka, @ 20
cm

Hedelmakak- 160 1 150 2 110 - Kakkuvuo-

ku 120 ka, @ 24
cm

Esikuumenna tyhjaa uunia.

y Yla- /alalampo Kiertoilma @ @
LEIPA JA
PIZZA I=(' I=(' (min)

(°C) (°C)
Vehnaleipa, 1- 190 1 190 1 60-70 -
2 kpl, 0,5 kg kpl
Ruisleipa, esi- 190 1 180 1 30-45 Leipavuo-
kuumennus ei ka
ole tarpeen
Sampylat, 6-8 190 2 180 2(2jad4) 25-40 Uunipelti
sampylaa
Pizza 230-250 1 230-250 1 10-20 Emalipelti
Teeleipa 200 3 190 3 10-20  Uunipelti

Esikuumenna tyhjaa uunia.
Kéayta kakkuvuokaa.
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Kiertoilma

@ Yla- /alalampo
PAISTOKSET

D

= I @

(°C) (°C)
Pastapaistos, esikuu- 200 2 180 2 40 - 50
mennus ei ole tarpeen
Vihannespaistos, esi- 200 2 175 2 45 - 60
kuumennus ei ole tar-
peen
Piiras 180 1 180 1 50 - 60
Lasagne 180-190 2 180-190 2 25-40
Cannelloni 180-190 2 180-190 2 25-40
Kayta toista kannatintasoa.
Kayta ritilaa.
@ Yla- /alalampo Kiertoilma @

LIHA
(min)
(°C) (°C)
Naudanliha 200 190 50-70
Porsaanliha 180 180 90 - 120
Vasikanliha 190 175 90 - 120
Englantilainen paahtopaisti, raaka 210 200 50 - 60
Englantilainen paahtopaisti, puoli- 210 200 60 -70
kypsa
Englantilainen paahtopaisti, kypsa 210 200 70-75
@ Yla- /alalampo Kiertoilma @
LIHA ]s_ ]:_ e
(°C) (°C)

Porsaan lapapaisti kuorella 180 2 170 2 120 - 150
Porsaanpotka, 2 kappaletta 180 2 160 2 100 - 120
Lampaanreisi 190 2 175 2 110 - 130
Kokonainen kana 220 2 200 2 70 - 85
Kokonainen kalkkuna 180 2 160 2 210 - 240
Kokonainen ankka 175 2 220 2 120 - 150
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Yla-

/alalampo

Kiertoilma

@ LIHA

(S

O

](___ (min)

(°C) (°C)
Kokonainen hanhi 175 2 160 1 150 - 200
Janis, paloina 190 2 175 2 60 - 80
Janis, paloina 190 2 175 2 150 - 200
Kokonainen fasaani 190 2 175 2 90 - 120
Kayta toista kannatintasoa.
@(I Yla- /alalampo Kiertoilma @
KALA

(min)

(°C) (°C)
Taimen / Meriruutana, 3-4 ka- 190 175 40 - 55
laa
Tonnikala / Lohi, 4 - 6 fileeta 190 175 35-60

11.3 Grilli

Esikuumenna tyhjaa uunia.
Kayta neljatta kannatintasoa.

Grillaa lampétilan maksimiasetuksella.

@ GRILLI

O

(kg) (min) (min)

1. puoli 2. puoli
Naudanfileepihvit, 4 kappaletta 0,8 12-15 12-14
Naudanlihapihvit, 4 kappaletta 0,6 10-12 6-8
Makkarat, 8 - 12-15 10-12
Porsaankyljykset, 4 kappaletta 0,6 12-16 12-14
Puolikas kana, 2 1 30 - 35 25-30
Kebab, 4 - 10-15 10-12
Kanan rintafilee, 4 kappaletta 0,4 12-15 12-14
Hampurilaiset, 6 0,6 20-30 -
Kalafile, 4 kappaletta 0,4 12-14 10-12
Lampimat leivat, 4 - 6 - 5-7 -
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@ GRILLI @ @

(kg) (min) (min)
1. puoli 2. puoli
Paahtoleipa, 4 - 6 - 2-4 2-3

11.4 Teho grillaus

Esikuumenna tyhjaa uunia. @ @
VASIKKA

Kayta qunin ensimmaista tai toista (°C) (min)
kannatintasoa.

Vasikan reisi- 160 - 180 120 - 150

Paistoaika voidaan laskea kertomalla alla N
paisti, 1,5 - 2 kg

olevan taulukon aika fileen
senttimetripaksuudella.

@ S Lammas @

@ NAUDAN- (°C) (min)
LIHA () (min) Lampaanreisi/ 150 - 170 100 - 120
Paahtopaistitai  190-200 5-6 Lammaspaisti, 1

filee, raaka -1,5 kg

Paahtopaistitai  180-190 6-8 Lampaanselka, 1 160-180 40 - 60
filee, puolikypsa -1,5 kg

Paahtopaistitai 170-180 8-10

filee, kypsa @
@ KANA
= D TR
PORSAS Linnunliha, paloi- 200 - 220 30 - 50

(°C) (min) na, 0,2 - 0,25 kg
kpl
Lapa / Niska / 160-180 90-120 P
Kinkku, 1 - 1,5 kg Puolikas kana, 190 -210 35-50
- - 0,4 - 0,5 kg kpl
Kyljykset / Sian- 170 - 180 60 - 90
kylki, 1 - 1,5 kg Broileri, kana, 1 - 190-210 50-70
1,5k
Lihamureke, 0,75 160 -170 50 - 60 9
-1kg Ankka, 1,5-2kg 180-200 80 -100
Porsaan potka- 150-170 90 - 120 Hanhi, 3,5-5kg 160-180 120 - 180
paisti, esikypsen-
netty, 0,75 - 1 kg Kalkkuna, 2,5 = 160 - 180 120 - 150
3,5 kg
Kalkkuna, 4 -6 140-160 150 - 240
k
S VASIKKA @ g
(°C) (min)

Vasikanpaisti, 1 160-180 90 - 120
kg
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& KALA @ @ VIHAN- @

(HAUDUTETTU) (°C) (min) NEKSET (°C) (h)

Kokonainen ka- 210-220 40 -60 Paprikat 60 -70 5-6
£y 121218 Keittovihannekset 60 - 70 5-6
11.5 Kuivatukseen - Kiertoilma Sienet 50-60 6-8
Peita uunipellit leivinpaperilla. Yrtit 40 - 50 2-3

Paremplen tuloksien saavutta.mlsek3| on Aseta lampétila 60 - 70 °C.
suositeltavaa sammuttaa uuni

kuivausajan puolessa valissa, avata

uunin luukku ja antaa sen jaahtya yon yli %ﬁ @
kuivauksen loppuun suorittamiseksi. HEDELMAT

Kayta yhden leivinpellin kohdalla (h)

kolmatta kannatintasoa. Luumut 8-10

Kayta kahden leivinpellin kohdalla - -

ensimmaista ja neljatta kannatintasoa. Aprikoosit §-10
Omenaviipaleet 6-8

3 PR —

VIHAN-
NEKSET (°C) (h)
Pavut 60 - 70 6-8

11.6 Kostea kiertoilma - suositellut varusteet

Kéayta tummia heijastamattomia vuokia ja astioita. Ne absorboivat enemman 1ampda
vaaleisiin ja heijastaviin astioihin verrattuna.

. = Annosvuoat
Pizzapannu Uunivuoka Torttuvuoka

" Keraaminen i
Tumma, heijastama- Tumma, heijastamaton  halkaisija 8 Tumma, heijastama-
el halkaisija 26 cm cm, korkeus 5 =
halkaisija 28 cm ’ o halkaisija 28 cm

11.7 Kostea kiertoilma

Noudata alla olevan taulukon ehdotuksia
parhaan tuloksen saavuttamiseksi.
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¥ = 5§ E O

(°C) (min)
Makeat sampy- leivinpelti tai uunipan- 175 3 40 - 50
lat, 12 kappalet- nu
ta
Sampylat, 9 leivinpelti tai uunipan- 180 2 35-45
kappaletta nu
Pizza, pakaste, ritila 180 2 45 - 55
0,35 kg
Kéaaretorttu leivinpelti tai uunipan- 170 2 30 - 40
nu
Brownie leivinpelti tai uunipan- 170 2 45 - 50
nu
Kohokas, 6 kap- keraamiset annos- 190 3 45 - 55
paletta vuoat ritilalla
Torttupohja torttuvuoka ritilalla 180 2 35-45
Taytekakkupoh- uunivuoka ritilalla 170 2 35-50
ja
Hoyrytetty kala, leivinpelti tai uunipan- 180 2 35-45
0,3 kg nu
Kokonainen ka- leivinpelti tai uunipan- 180 3 25-35
la, 0,2 kg nu
Kalafile, 0,3 kg  pizzapannu ritilalla 170 3 30-40
Haudutettu liha, leivinpelti tai uunipan- 180 3 35-45
0,25 kg nu
Shashlik, 0,5 kg leivinpelti tai uunipan- 180 3 40 - 50
nu
Pikkuleivat, 16  leivinpelti tai uunipan- 150 2 30 - 45
kappaletta nu
Macaronit, 20 leivinpelti tai uunipan- 180 2 45 - 55
kappaletta nu
Muffinssit, 12 leivinpelti tai uunipan- 170 2 30-40
kappaletta nu
Suolaiset lei- leivinpelti tai uunipan- 170 2 35-45
vonnaiset, 16 nu
kappaletta
Murotaikinapik- leivinpelti tai uunipan- 150 2 40 - 50

kuleivat, 20 kap- nu
paletta
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¥ = i I O

(°C) (min)

Tortut, 8 kappa- leivinpelti tai uunipan- 170 2 30-40
letta nu

Vihannekset, leivinpelti tai uunipan- 180 2 35-45
haudutetut, 0,4 nu

kg

Kasvismunakas pizzapannu ritilalla 180 3 35-45
Valimeren vi- leivinpelti tai uunipan- 180 4 35-45
hannekset, 0,7 nu

kg

11.8 Tietoja testilaitokselle
Standardin IEC 60350-1 mukaiset testit.

¥ B = EEEO ®

(°C) (min)

Pienet Yla-/ Uunipelti 3 170 20-30 -
kakut, 20 alalampo
kpl/pelti

Pienet Kiertoilma  Uunipelti 3 150- 20-35 -
kakut, 20 160
kpl/pelti

Pienet Kiertoilma  Uunipelti 2ja4 150- 20-35 -
kakut, 20 160
kpl/pelti

Omena- Yia-/ Uuniritila 2 180 70-90 -
piirakka, alaldampo

2 vuokaa

@20 cm

Omena- Kiertoilma  Uuniritila 2 160 70-90 -
piirakka,

2 vuokaa

@20 cm

Sokeri-  Yla-/ Uuniritila 2 170 40 - 50 Esikuumenna
kakku, alalampd uunia 10 minuu-
kakku- tin ajan.

vuoka

@26 cm
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¥ B = EHFO @
\ O ey
(°C) (min)

Sokeri-  Kiertoilma  Uuniritila 2 160 40 - 50 Esikuumenna
kakku, uunia 10 minuu-
kakku- tin ajan.
vuoka
@26 cm
Sokeri-  Kiertoilma  Uuniritla 2ja4 160 40 - 60 Esikuumenna
kakku, uunia 10 minuu-
kakku- tin ajan.
vuoka
@26 cm
Murokek- Kiertoilma  Uunipelti 3 140- 20-40 -
sit 150
Murokek- Kiertoilma  Uunipelti 2ja4 140- 25-45 -
sit 150
Murokek- Yla-/ Uunipelti 3 140- 25-45 -
sit alalampo 150
Paahto-  Grilli Uuniritila 4 maks. 2 -3 minuut- Esikuumenna
leipa, 4 - tia ensimmai- uunia 3 minuutin
6 kpl nen puoli; 2 -  ajan.

3 minuuttia

toinen puoli
Naudan-  Grilli Ritild ja 4 maks. 20 -30 Aseta ritila uunin
lihapihvi, uunipan- neljannelle tasol-
6 kpl, 0,6 nu le ja uunipannu
kg kolmannelle ta-

solle. Kéanna
ruoka keittoajan
puolivalissa.
Esikuumenna
uunia 3 minuutin
ajan.

12. HOITO JA PUHDISTUS

VAROITUS!

Lue turvallisuutta koskevat

luvut.
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12.1 Puhdistukseen liittyvia huomautuksia

<

7)

Puhdistusai-
neet

Puhdista uunin etupinnat lampimalla vedella ja miedolla pesuaineella
kayttaen pehmeaa puhdistusliinaa. Puhdista ja tarkista luukun tiiviste
uunikammion kehyksen ympérilla.

Kayta puhdistusainetta metallipintojen puhdistamiseen.

Poista tahrat miedolla pesuaineella.

—r

Puhdista uunin sisdosa jokaisen kayton jalkeen. Rasvan tai muiden
roiskeiden kertyminen voi johtaa tulipaloon.

L

Kosteutta voi tiivistya uunin sisaan tai luukun lasilevyihin. Tiivistymis-
ta voi vahentaa kayttamalla uunia 10 minuuttia ennen ruokien kyp-

Jokapdivai- sentamista. Al3 jata ruokia uuniin 20 minuuttia pitemmaksi ajaksi.
nen kdytté Kuivaa sisdosa pehmealla liinalla jokaisen kayttokerran jalkeen.

N Puhdista kaikki lisavarusteet kayton jalkeen ja anna niiden kuivua.
— Kayta pehmeaa liinaa, lamminta vetta ja mietoa puhdistusainetta. Li-
Z2 /4 savarusteita ei saa pesta astianpesukoneessa.

. Tarttumattomia lisdvarusteita ei saa puhdistaa hankaavilla puhdistus-
Lisdvarus- aineilla tai terévareunaisilla esineill&.
teet

12.2 Irrottaminen: Kannattimet

Poista kannattimet uunin
puhdistamiseksi.

1. vaihe Kytke uuni pois toiminnasta
ja odota, etta se jaahtyy.

2. vaihe Veda uunipeltien kannatti-

men etuosa irti sivuseinas- @l 7?\

ta.

3. vaihe Veda kannattimen takaosa

4. vaihe Kiinnitéd kannattimet takaisin
paikalleen suorittamalla toi-
menpiteet painvastaisessa
jarjestyksessa.

irti seinasta ja poista se. ‘ ‘ =

——
[l SN

12.3 Kayttéohjeet: Aqua Clean

Tama puhdistustoiminto poistaa jaljelle
jaavan rasvan ja ruokajaamat uunista

1. vaihe Kaada vesi lokeroon. 300
ml.

kosteuden avulla.
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2.vaihe  Ageta toiminto: (.
3. vaihe Aseta lampdtila 90 °C.
4. vaihe Anna uunin kayda 30 mi-

nuuttia.

5. vaihe

Kytke uuni pois paalta.

6. vaihe

Odota, kunnes uuni on jaah-
tynyt. Kuivaa uuni sisatila
pehmealla liinalla.

12.4 Irrottaminen ja asentaminen: Luukku

Uuninluukussa on kaksi lasilevya. Voit poistaa uuninluukun ja sen sisélla olevan
lasilevyn puhdistusta varten. Lue kohdan "Luukun irrottaminen ja asentaminen” ohjeet
kokonaan ennen lasilevyjen poistamista.

HUOMIO!
Ala kayta uunia ilman lasipaneeleja.

1. vaihe

Avaa luukku kokonaan auki ja pi-
da kiinni molemmista saranoista.

2. vaihe

Nosta ja kdanna saranoissa ole-
vat vivut kokonaan.

3. vaihe

Sulje uuninluukku puolivaliin en-
simmaiseen avausasentoon.
Nosta ja veda luukkua sen jal-
keen eteenpain ja irrota se pai-
kaltaan.

4. vaihe

Aseta uuninluukku tasaiselle
alustalle pehmean kankaan paal-
le.

5. vaihe

Pida kiinni luukun ylareunassa
olevasta listasta (B) kummaltakin
puolelta ja tydnna sisdanpain si-
ten, etta kiinnitystiiviste vapau-
tuu.
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6. vaihe

Irrota luukun reunalista vetamalla
sita eteenpain.

7. vaihe

Pitele luukun lasilevya sen yla-
reunasta ja veda se varoen ulos.
Varmista, etta lasi irtoaa kannat-
timista kokonaan.

8. vaihe

Puhdista lasit vedella ja miedolla
puhdistusaineella. Kuivaa lasile-

vyt varoen. Lasilevyja ei saa pes-
ta astianpesukoneessa.

9. vaihe

Asenna lasilevy ja uuninluukku
takaisin paikalleen puhdistuksen
jalkeen.

Kehyksen painatuspuolen on osoitetta-
va luukun sisapuolelle. Varmista, ettei
lasilevyn kehyksen painatuspuolen pinta
ole asennuksen jalkeen karkea siihen

koskettaessa.

Luukun reunalista napsahtaa paikoil-

leen.

Varmista, ettd asennat sisaisen lasile-
vyn oikein paikoilleen.

12.5 Vaihtaminen: Lamppu

VAROITUS!
Sahkdiskun vaara.
Lamppu voi olla kuuma.

Ala koske paljain kasin
halogeenilamppua estadksesi
rasvajaamien palamisen lamppuun.

Ennen lampun vaihtamista:

1. vaihe 2. vaihe 3. vaihe
Kytke uuni pois paalta. Irrota uunin pistoke pisto-  Peitd uunin pohja kankaal-
Odota, kunnes uuni on rasiasta. la.
jaahtynyt.
Takalamppu
1. vaihe Irrota suojalasi kiertamalla sita.
2. vaihe Puhdista suojalasi.
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3. vaihe

Vaihda lamppu sopivaan 300 °C lammonkestavaan lamppuun.

4. vaihe Kiinnitd suojalasi paikalleen.

13. VIANMAARITYS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

13.1 Kayttohairiot

Mikali laitteessa ilmenevaa ongelmaa ei
ole kuvattu tdssa taulukossa, ota yhteytta
valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

Ongelma Tarkista, etta

Uuni ei kuumene.  Sulake on palanut.

Oven tiiviste on
vaurioitunut.

Ala kayta uunia.
Ota yhteytta val-
tuutettuun huolto-
likkeeseen.

Ongelma Tarkista, etta

Naytossa nakyy On tapahtunut

"12.00". sahkokatkos. Ase-
ta kellonaika.
Valo ei syty. Lamppu on pala-

nut.

13.2 Huoltotiedot

Jos ratkaisua ei 16ydy, ota yhteys
jalleenmyyjaan taivaltuutettuun
huoltopalveluun.

Huoltopalvelun vaatimat tiedot on
merkitty arvokilpeen. Arvokilpi sijaitsee
uunin sisdosan etukehyksessa. Ala
poista arvokilpea uunista.

Suosittelemme, etta kirjoita tiedot tahan:

Malli (MOD.)

Tuotenumero (PNC)

Sarjanumero (S.N.)

14. ENERGIATEHOKKUUS

14.1 Tuotetiedot ja tuotteen tietolomake™*

Tavarantoimittajan nimi Electrolux

Mallin tunnus COB300W 949496294
COB300X 949496293

Energialuokka 95.3

Energiatehokkuusluokka A

Energiankulutus normaalikaytossa Yla- ja alalam-

po -toiminnossa

0.93 kWh/ohjelma

Energiankulutus normaalikaytossa Kiertoilma-toi-

minnossa

0.81 kWh/ohjelma

Pesien lukumaara
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Lampolahde Sahko
Tilavuus 721
Uunityyppi Kalusteeseen asennettava uuni
COB300W 29.0 kg
Massa
COB300X 29.0 kg

* Euroopan unionissa EU-maarayksien 65/2014 ja 66/2014 mukaisesti.
Valko-Venajan tasavallassa STB 2478-2017:n liitteen G ja STB 2477-2017:n liittei-

den A ja B mukaisesti.

Ukrainassa maarayksen 568/32020 mukaisesti.

Energiatehokkuusluokka ei koske Venajaa.

EN 60350-1 - Ruoanlaittoon tarkoitetut sahkotoimiset kodinkoneet - Osa 1: Tuotesar-
jat, uunit, hodyryuunit ja grillit - Suorituskyvyn mittaustavat.

14.2 Energiansaasto

Varmista, etta uunin luukku on suljettu
uunin ollessa toiminnassa. Ala avaa
uunin luukkua liilan usein kypsennyksen
aikana. Pida luukun tiiviste puhtaana ja
varmista, ettd se on hyvin kiinni
paikoillaan.

Uunissa on toimintoja, joiden
avulla voit saastaa energiaa.

Kayta metallisia keittoastioita
energiatehokkuuden parantamiseksi.

Kun mahdollista, ala esikuumenna uunia
ennen ruokien asettamista uuniin.

Minimoi paistojen valiset tauot, kun
valmistat kerralla useampia ruokia.

Puhallintoiminnon kayttaminen
Kun mahdollista, kdyta uunitoimintoja
puhaltimella energian saastamiseksi.

15. YMPARISTONSUOJELU

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty

merkilla €3, Kierrata pakkaus laittamalla
se asianmukaiseen kierratysastiaan.
Suojele ymparistda ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja

elektroniikkaromut. Ala havita merkilla E

Jalkilampo

Kun kypsennys kestaa yli 30 minuuttia,
laske uunin lampdtila minimiin 3 - 10
minuuttia ennen kypsennysajan
paattymista. Uunin jalkilampd kypsentaa
ruokaa edelleen.

Lammita muita ruokia jalkildampoa
kayttaen.

Ruokien lampimanapito

Valitse alhaisin mahdollisin lampdtila-
asetus hyodyntaaksesi jalkildmmon ja
sailyttadksesi aterian lampimana.

Kostea kiertoilma
Toiminto saastaa energiaa paistamisen
aikana.

merkittyja kodinkoneita kotitalousjatteen
mukana. Palauta tuote paikalliseen
kierratyskeskukseen tai ota yhteytta
paikalliseen viranomaiseen.
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VI TANKER PA DIG

Tack for att du valjer en Electrolux-produkt. Du har valt en produkt som grundar
sig pa artionden av yrkeserfarenhet och innovation. Genial och elegant har den

utformats med dig i atanke. Sa nar du anvander den, kan du vara trygg i
vetskapen om att du far fantastiska resultat varje gang.

Valkommen till Electrolux.

Besok var webbplats for att:

G Fa tips om anvandning, broschyrer, felsokning, service- och
@ reparationsinformation:

www.electrolux.com/support

Registrera din produkt for battre service:
www.registerelectrolux.com
Kd&pa tillbehor, forbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
www.electrolux.com/shop
KUNDTJANST OCH SERVICE

Vi rekommenderar att originalreservdelar anvands.

Ha féljande uppgifter till hands nar du kontaktar serviceavdelningen: Modell,
PNC, serienummer.

Informationen star pa markplaten.

A\ Varnings-/viktig sékerhetsinformation
® Allman information och tips
Miljsinformation

Med reservation for andringar.

. SAKERHETSINFORMATION. ..ottt
. SAKERHETSINSTRUKTIONER........ouititiiriiiieiririseeie e
CINSTALLATION. ... s
. PRODUKTBESKRIVNING.........ooiiiiiiii e e
. KONTROLLPANELEN. ...
. FORE FORSTA ANVANDNING. ..ottt
. DAGLIG ANVANDNING. ...ttt
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1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation
och anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte
ansvarig for eventuella personskador eller andra skador
som uppkommit som ett resultat av felaktig installation
eller anvandning. Forvara alltid bruksanvisningen pa en
saker och tillgénglig plats for framtida bruk.

1.1 Sakerhet fér barn och handikappade

- Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder
och uppat, och av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental férmaga, samt av personer med
bristande erfarenhet och kunskap, om de 6vervakas
eller instrueras betraffande hur produkten anvands pa
ett sakert satt och forstar de risker som ar férknippade
med anvandningen. Barn under 8 ar eller personer
med mycket omfattande och komplexa funktionshinder
ska inte vara i narheten av produkten om de inte ar
under uppsikt.

- Lat inte barnen leka med produkten.

- Hall allt férpackningsmaterial utom rackhall fér barn
och kassera det pa lampligt satt.

- VARNING: Barn och husdjur ska hallas borta fran
produkten nér den &r igang eller nar den svalnar.
Atkomliga delar blir heta under anvandning.

- Om produkten har ett barnlas, maste detta aktiveras.

- Barn far inte utféra stadning och underhall av
produkten utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

- Endast behoriga personer far installera den har
produkten och byta kabel.

- VARNING: Produkten och atkomliga delar blir mycket
varma under anvandning. Var forsiktig sa att du
undviker att vidrora varmeelementen.

- Anvand alltid ugnsvantar for att ta ut eller satta in
tillbehor eller eldfasta formar.
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- Innan du utfér nagot underhall ska du koppla ur
produkten fran natuttaget.

- VARNING: Kontrollera att produkten ar avstangd
innan du byter lampa for att undvika risken for elstotar.

- Anvand inte produkten innan den installeras i den
inbyggda strukturen.

- Anvand inte angrengdrare vid rengoring av produkten.

- Anvand inte skarpa rengoéringsmedel med slipeffekt
eller vassa metallskrapor for att reng6ra ugnsluckans
glasskivor eftersom dessa kan repa ytan, vilket i sin
tur kan leda till att glaset spricker.

- Om natsladden ar skadad maste den bytas av
tillverkaren, tillverkarens auktoriserade servicecenter
eller personer med motsvarande utbildning, for att
undvika elektrisk fara.

- For att ta bort ugnsstegarna drar du forst ut den
framre delen av ugnsstegen och sedan den bakre
delen fran sidovaggarna. Satt tillbaka ugnsstegarna i
omvand ordning.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation * Produkten ar utrustad med ett
elektriskt kylsystem. Det maste
VARNING! anvandas tillsammans med det
Endast en behorig person elektriska natuttaget.
far installera den har
produkten. Skapets minimihdjd 590 (600) mm

(minimihojd for ska-

« Avlagsna allt férpackningsmaterial. pet under koksban-

* Installera eller anvand inte en skadad
ken)
produkt.
« Fdlj installationsinstruktionerna som Skapets bredd 560 mm
féljer med produkten. . :
« Var alltid forsiktig nér produkten ror Skapets djup 550 (550) mm

sig eftersom den ar tung. Anvand

alltid skyddshandskar och tackta skor. Egggrgadglroduktens el
« Dra aldrig produkten i handtaget.
 Installera produkten pa en séker och Ho6jd pa produktens 576 mm
lamplig plats som uppfyller bakre del
installationskraven. -
» Minsta avstand till andra produkter Bredd pa produk- 595 mm
ska beaktas. tens framre del
* Innan produkten installeras ska du Bredd pa produk- 559 mm

kontrollera att ugnsluckan dppnas

enkelt utan motstand. LDt
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Produktens djup 569 mm

Djupet pa den in- 548 mm

byggda produkten

Djup med 6ppen 1022 mm

lucka

Minsta storlek pa 560x20 mm
ventilationens 6pp-

ning. Oppningen ar

placerad pa botten

baksidan

Natsladdslangd. Ka-
beln ar placerad i
det hogra hornet pa
baksidan

1500 mm

Monteringsskruvar 4x25 mm

2.2 Elektrisk anslutning

VARNING!
Risk for brand och elektriska
stotar.

» Alla elektriska anslutningar ska goras
av en behorig elektriker.

* Produkten maste jordas.

« Se till att de parametrarna pa
markskylten dverensstammer med
elnatets elektricitet.

* Anvand alltid ett korrekt installerat,
stoétsakert och jordat eluttag.

* Anvand inte grenuttag eller
férlangningssladdar.

« Kontrollera sa att du inte skadar
stickkontakten och natkabeln. Om
produktens natkabel behéver bytas
maste det goras av vart auktoriserade
servicecenter.

« Latinte natkablar komma i kontakt
med eller komma nara produktens
lucka eller nichen nedanfér produkten,
speciellt inte nér den ar igang eller om
luckan ar het.

» Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett
sadant satt att det inte kan tas bort
utan verktyg.

+ Anslut stickkontakten till eluttaget forst
vid slutet av installationen. Kontrollera
att stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

* Anslut inte stickkontakten om
vagguttaget sitter I6st.

» Drainte i anslutningssladden for att
koppla bort produkten fran eluttaget.
Ta alltid tag i stickkontakten.

* Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strombrytare, sakringar (sakringar av
skruvtyp tas ur hallaren),
jordfelsbrytare och kontaktorer.

» Den elektriska installationen maste ha
en isolationsenhet sa att du kan
koppla fran produkten fran natet vid
alla poler. Kontaktdppningen pa
isolationsenheten maste vara minst 3
mm bred.

* Denna produkt levereras med en
huvudkontakt och en huvudkabel.

Kabeltyper for installation eller utby-
te i Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

For kabeldelen, se den totala effekten
(pa markplaten) och tabellen. Se aven
tabellen:

Total effekt (W) Kabeldel (mm?)

max. 1380 3x0.75
max. 2300 3x1
max. 3680 3x15

Jordkabeln (grén/gul kabel) maste vara 2
cm langre an fas och neutral kabel (bla
och brun kabel).

2.3 Anvandning

VARNING!

Risk for skador,
brannskador, elstotar eller
explosion foreligger.

* Denna produkt &r endast avsedd for
hushallsbruk.

* Andra inte produktens specifikationer.

» Se till att ventilations6ppningarna inte
ar blockerade.

* Lamna inte produkten utan tillsyn
under anvandning.

« Stang av produkten efter varje
anvandningstillfalle.



* Var forsiktig nar du 6ppnar
produktens lucka medan produkten ar
igang. Het Iuft kan strdmma ut.

* Anvand inte produkten med vata
hander eller nar den ar i kontakt med
vatten.

« Tyng inte ner luckan nér den ar
oppen.

* Anvand inte produkten som arbets-
eller avlastningsyta.

*  Oppna produktens lucka forsiktigt.
Anvandning av ingredienser som
innehaller alkohol kan producera en
blandning av luft och alkohol.

» Lat inte gnistor eller 6ppna lagor
komma i kontakt med produkten nar
du 6ppnar luckan.

* Placera inga lattantandliga produkter
eller foremal som ar fuktiga med
lattantandliga produkter i, nara eller
pa produkten.

VARNING!
Risk for skador pa produkten
foreligger.

* For att forhindra skada eller
missféargning pa emaljen:

— séatt inte eldfasta formar eller
andra foéremal direkt pa
produktens botten.

— lagg inte aluminiumfolie direkt pa
ugnsbotten.

— stall inte hett vatten direkt i den
heta produkten.

— latinte fuktiga kérl eller matvaror
sta kvar i produkten efter att
tillagningen &r klar.

— var forsiktig nar du tar bort eller
monterar tillbehor.

« Missfargning av emaljen eller den
rostfria ytan paverkar inte produktens
funktion.

¢ Anvand en djup form fér mjuka kakor.
Fruktjuicer orsakar flackar som kan bli
bestaende.

* Denna produkt ar endast avsedd for
matlagning. Den far inte anvéndas for
nagra andra andamal, t.ex. for
rumsuppvarmning.

* Ha alltid ugnsluckan stadngd under
matlagningen.

*  Om produkten installeras i till exempel
ett skap, se till att skapsdoérren aldrig
ar stangd nar produkten &r i drift.
Varme och fukt kan byggas upp
bakom en stéangd dorr/lucka och
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orsaka efterféljande skador pa
produkten, bostaden eller golvet.
Stang inte luckan férran produkten
har svalnat helt efter anvandning.

2.4 Underhall och rengdring

VARNING!

Det finns risk for
personskador, brand eller
skador pa produkten.

» Sténg av produkten och koppla bort
den fran eluttaget fore underhall.

» Se till att produkten har svalnat. Det
finns aven risk for att glaspanelerna
kan spricka.

» Byt omedelbart ut luckans glaspaneler
om de ar skadade. Kontakta
auktoriserat servicecenter.

» Var forsiktig nar du tar bort luckan.
Luckan ar tung!

* Rengor produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet forsamras.

* Rengdr produkten med en fuktig, mjuk
trasa. Anvand bara milda
rengdringsmedel. Anvand inte
produkter med slipeffekt,
skursvampar, I6sningsmedel eller
metallféremal.

* Om du anvander en ugnssprej ska du
folja sakerhetsanvisningarna pa
férpackningen.

2.5 Lampa inuti produkten

VARNING!
Risk for elektrisk stot!

» Nar det galler lampan/lamporna i
denna produkt och reservlampor som
sdljs separat: Dessa lampor ar
avsedda att tala extrema fysiska
forhallanden i hushallsapparater,
sasom temperatur, vibration, fuktighet
eller &r avsedda att signalera
information om produktens
driftsstatus. De ér inte avsedda att
anvandas i andra produkter eller som
rumsbelysning i hemmet.

* Anvand bara lampor med samma
specifikationer.
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2.6 Service » Koppla loss produkten fran eluttaget.
) » Klipp av elkabeln nara produkten och
+ Kontakta en auktoriserad kassera den.
serviceverkstad for reparation av + Tabort lucksparren fér att férhindra
produkten. att barn eller husdjur blir instéangda i
* Anvand endast originaldelar. maskinen.

2.7 Kassering

VARNING!
Risk for kvavning eller
skador.

3. INSTALLATION

VARNING! 3.1 Inbyggnad
Se sékerhetsavsnitten.
www.youtube.com/electrolux
u YOUTUhe www.zc»u:ube.ccrmlaegt

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
(*mm)
=198+
I. 1 a‘,
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3.2 Sakring av ugnen i
inbyggnadsskapet




36  www.electrolux.com

4. PRODUKTBESKRIVNING

4.1 Allman oversikt

B

4.2 Tillbehor

+ Galler

For kokkarl, bakformar och stekkarl.

+ Bakplat
5. KONTROLLPANELEN
5.1 Sensorfalt/knappar

Kontrollpanel

Vred fér ugnsfunktionerna
Strémlampa/symbol

Display

Kontrollvred (for temperaturen)
@ Temperaturindikator/symbol
Varmeelement

B Lampa

El Flakt

Ugnsutrymmets pragling -
Vattenbehallare for rengéring

Ugnsstege, I6stagbar
Ugnsnivaer

For kakor och smakakor.
* Grill- / stekpanna

For bakning och stekning eller som

fettuppsamlingsfat.

— Gor sa har for att stalla in tiden.

@ Stalla in en klockfunktion.
—+ Gor sa har for att stalla in tiden.
5.2 Display
A B A. Klockfunktioner
l B. Timer
Q gobg ©
) |
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6. FORE FORSTA ANVANDNING

VARNING!
Se sdkerhetsavsnitten.

6.1 Fore forsta anvandning

Ugnen kan avge lukt och rok under uppvarmning. Se till att rummet ar ventilerat.

Steg 1
Stalla klockan

6” 555

Steg 2 Steg 3

Rengora ugnen Forvarm den tomma ug-

nen

Ta ut alla tillbehér och 1.
flyttbara ugnsstegar ur
ugnen.

Stall in maxtemperatur

for funktionen: \:]
Tid: 1 timme.

1. Tryck pa: O. 1.
2. + — - for att stalla in

timmen. Tryck pa: . 2

3. + — - tryck for att
stalla in minuterna.

Torka av ugnen och till- 5

behdéren med en mjuk
trasa med varmt vatten
och milt rengéringsme-

Stall in maxtemperatur

for funktionen: E‘
Tid: 15 min.

Tryck pa: O. Stall in maxtemperatur
for funktionen: .

Tid: 15 min.

del.

Stang av ugnen och vanta tills den har svalnat. Satt dit tillbehdéren och de I6stagbara
ugnsstegarna i ugnen.

7. DAGLIG ANVANDNING

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

7.2 Varmefunktioner

Varmefunk-

tion

Avstangt lage

Program
7.1 Hur man stéller in:
Varmefunktion

Ugnen &r avstangd.

Steg 1 Vrid pa vredet for varme-

funktioner for att valja en

varmefunktion. -B- Tanda lampan.
Steg 2 Vrid pa kontrollvredet for att Bel ;nin
valja temperatur. y 9
- ; - For att baka pa upp till
Steg 3 Nar matlagningen ar klar, o .
vrid pa vreden till avstangt g,e thggﬁ?c.sd':'g{:etgrskzmt"
lage for att stdnga av ug- Varmluft 9

mat.

Stall in temperaturen pa
20 —40 °C lagre an for
Oversta - / bottenvar-
me.

nen.
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Varmefunk- Program
tion

Varmefunk- Program

| I Denna funktionen ar for
‘Y att spara energi under
VTR TS tiI.I.agningen. Nér du an-
fukt vander den har funktio-
nen kan temperaturen i
ugnen skilja sig fran in-
stalld temperatur. Var-
meeffekten kan minska.
For mer information, se
avsnittet "Daglig an-
vandning", Anvisningar
om: Varmluft med fukt.

tion
pAig For att tillaga pizza. For
X att bryna ordentligt och
Pizza-funktio- 1@ €N knaprig botten.
nen
- For bakning och stek-
= ning pa en ugnsniva.
Oversta - / Se kapitlet "Skotsel och
bottenvarme / "€ngoring” for mer infor-
Aqua Clean mation om: Aqua Clean

For bakning av kakor
— med knaprig botten och
R EmE e for att torka mat.
vvv For att grilla tunna mat-
bitar och rosta bréd.
Grill
= For grillning av tunna
livsmedel i stora mang-
Snabbgrill- der och for rostning av
ning brod.
=— For stekning pa en
Y ugnsniva av storre
. stycken kétt eller hel
Varmr:frfgsgr'” kyckling. Fér att bryna

och gora graténger.

8. KLOCKFUNKTIONER
8.1 Klockfunktioner

7.3 Anvisningar om: Varmluft
med fukt

Denna funktion anvandes for att uppfylla
kraven for energieffektivitet och
ekodesign enligt EU 65/2014 och EU
66/2014. Test enligt EN 60350-1.

Ugnsluckan ska hallas stangd under
tillagningen sa att funktionen inte avbryts
och att ugnen fungerar med hogsta
mojliga energieffektivitet.

For matlagningsinstruktioner, se kapitlet
"Rad och Tips", Varmluft med fukt. For
allmanna energibesparingsanvisningar,
se kapitlet "Energieffektivitet",
Energibesparing.

Klockfunktion Program
O] For att stalla in, andra eller kontrollera tiden.
Klockslag
|—)| For att stalla in hur lange ugnen ska vara paslagen.
Koktid
/A For att stalla in en tid som raknas ned. Denna funktion

Signalur

avstangd.

paverkar inte ugnens funktioner i dvrigt. Du kan stélla in
den har funktionen nar som helst, aven nar ugnen ar
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8.2 Hur man stéaller in: Klockfunktioner

Hur man andrar: Klockslag

D. blinkar nar du ansluter ugnen till eluttaget, nar det har varit ett stromavbrott eller
nar timern inte ar installd.

Steg 1

+ - tryck upprepade ganger. @ - borjar blinka.

Steg2 4 — _iryck for att stalla klockan.
Efter cirka 5 sekunder slutar blinkningarna och klockan visas pa dis-
playen.

@ - tryck upprepade ganger for att andra tiden. @ - borjar blinka.

Hur man staéller in: Koktid

Steg 1 Valj ugnsfunktion och temperatur.
Steg 2

@ - tryck upprepade ganger. |_)| - borjar blinka.

Steg3  + — _iryck for att stalla in tiden.
Pa displayen visas: 2.

[~>1- blinkar nar den instéllda tiden har gatt. Signalen ljuder och ugnen
stangs av.

Steg 4 Tryck pa valfri knapp for att stdnga av signalen.

Steg 5 Vrid vredet till avstangt lage.

Hur man stéller in: Signalur
Steg 1

O. tryck upprepade ganger. Q - borjar blinka.

Steg2 4 — _iryck for att stalla klockan.
Funktionen startar automatiskt efter 5 sekunder.
En ljudsignal hérs nar sluttiden uppnatts.

Steg 3 Tryck pa valfri knapp for att stnga av signalen.

Steg 4 Vrid vredet till avstangt lage.

Hur man avbryter: Klockfunktioner
Steg 1

O. tryck upprepade ganger tills symbolen fér klockfunktionen bérjar blin-
ka.

Steg 2 Tryck och hall in: —.

Klockfunktionen stangs av efter nagra sekunder.
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9. ANVANDNING AV TILLBEHOR

VARNING!
Se sdkerhetsavsnitten.

9.1 Séatta in tillbehor

Liten inbuktning upptill 6kar sakerheten.

Fordjupningarna ger ocksa ett tippskydd.

Den hoga kanten runt hyllan férhindrar
kokkarlen fran att glida ner.

Galler:

Foér in gallret mellan skenorna pa
ugnsstegen och kontrollera att fétter-
na &r vanda nedat.

Bakplat /Djup plat:
Skjut in platen mellan stegparen pa
onskad niva.

Galler, Bakplat /Djup plat:

Tryck in platen mellan skenorna pa
hyllstéden och ugnsgallret pa skenor-
na ovan.

10. TILLVALSFUNKTIONER

10.1 Kylflakt

Nar ugnen &r pa, slas kylflakten pa
automatiskt for att halla ugnens ytor
svala. Om du stanger av ugnen kan
kylflakten fortsatta att vara igang tills
ugnen ar sval.

10.2 Sakerhetstermostat

Om ugnen inte fungerar som den ska

eller om det finns felaktiga komponenter,
kan en farlig 6verhettning uppsta. For att

férhindra detta har ugnen en



sakerhetstermostat som stanger av
stromtillférseln. Ugnen satts pa igen
automatiskt nar temperaturen sjunker.

11. TIPS

@ Se sakerhetsavsnitten.

111
Tillagningsrekommendationer

Ugnen har fem hyllnivaer.

Rakna hylinivaerna nedifran, fran ugnens
botten.

Din ugn kan ha andra bak-/
stekegenskaper an din gamla ugn.
Tabellen nedan ger standardinstallningar
for temperatur, tillagningstid och hyllniva.

Om du inte kan hitta instéllningarna fér
ett visst recept kanske du kan anvanda
instéllningarna for ett liknande recept.

Ugnen har ett specialsystem som gor att
luften cirkulerar och ateranvander angan.
Med det har systemet kan man tillaga i
anga, vilket gor att maten saftig inuti och
krispig pa utsidan. Detta minskar saval
tillagningstiden som energiférbrukningen.

Baka kakor
Oppna inte ugnsluckan forran 3/4 av den
installda tillagningstiden har gatt.

11.2 Bakning och stekning
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Om du anvéander tva bakplatar samtidigt,
se till att det finns en ledig falsniva
mellan dem.

Tillagning av kott och fisk

Anvand en djup form fér mat med fett i
for att forhindra sténk som inte gar att ta
bort.

Lat kottet sta i ca 15 minuter innan du
skar i det sa att kottsaften inte sipprar ut.

For att forhindra att det blir fér mycket
matos under tillagning kan man halla lite
vatten i den djupa formen. For att
forhindra rokkondens, tillsatt lite vatten
varje gang det tar slut.

Tillagningstider

Tillagningstiderna beror pa vilken typ av
mat som ska tillagas samt dess
konsistens och volym.

| bérjan rekommenderar vi att man
Overvakafar maten under tillagningen.
Hitta de basta installningarna (varme,
tillagningstid, etc.) for dina kokkarl,
recept och volymer nar du anvander
produkten.

Oversta - / botten- Varmluft e
KA. Vérme o® 0]

KOR ] « ] « (min.)

(°C) (°C)
Recept dar 170 2 160 3(2och4) 45-60  Kakform
vispning ingar
Mordeg 170 2 160 3(2och4) 20-30 Kakform
Cheesecake 170 1 165 2 60-80  Kakform,

@26 cm

Strudel 175 3 150 2 60-80 Bakplat
Syltkaka 170 2 165 2 30-40  Kakform,

@ 26 cm
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Varmluft

Oversta -/ botten- i i
KA. Vvérme o0 o]
KOR ](_ ](_ (min.)
(°C) (°C)
Julkaka, for- 160 2 150 2 90 - 120 Kakform,
varm den @20 cm
tomma ugnen
Plommontar- 175 1 160 2 50-60  Brodform
ta, forvarm
den tomma
ugnen
Muffins 170 3 140-150 3 20-30 Bakplat
Muffins, tva - - 140-150 2och 4 25-35 Bakplat
nivaer
Muffins, tre - - 140-150 1,3 och5 30-45 Bakplat
nivaer
Smakakor 140 3 140-150 3 30-35 Bakplat
Smakakor, - - 140-150 2och4 35-40 Bakplat
tva nivaer
Smakakor, tre - - 140-150 1,3 0ch5 35-45 Bakplat
nivaer
Maranger 120 3 120 3 80-100 Bakplat
Maranger, tva - - 120 2och 4 80-100 Bakplat
nivaer, for-
varm den
tomma ugnen
Bullar, for- 190 3 190 3 12-20 Bakplat
varm den
tomma ugnen
Eclairs 190 3 170 3 25-35 Bakplat
Eclairs, tva ni- - - 170 2 och 4 35-45 Bakplat
vaer
Pajer 180 2 170 2 45-70 Kakform,
@20 cm
Fruktkaka 160 1 150 2 110 - Kakform,
120 @ 24 cm

Férvarm den tomma ugnen.
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yBR(")D

Oversta - / botten-  Varmluft @

varme

®

OCH PIZZA ](_ ](_ (min.)
(°C) (°C)
Franskbréd, 1- 190 1 190 1 60-70 -
2 stycken, 0,5
kg styck
Ragbrod, for- 190 1 180 1 30-45 Brodform
varmning ar inte
nodvandigt
Franskbullar, 6 - 190 2 180 2(2och 25-40 Bakplat
8 bullar 4)
Pizza 230-250 1 230-250 1 10-20 Emaljerad
plat
Scones 200 3 190 B 10-20 Bakplat

Forvarm den tomma ugnen.

Anvand kakform.

Oversta - / bottenvar-  Varmluft
% PAJER me @
]:_ ](___ (min.)
(°C) (°C)
Pajdeg, forvarmning ar 200 2 180 2 40 - 50
inte nodvandigt
Vegetarisk paj, forvarm- 200 2 175 2 45 - 60
ning ar inte ndédvandigt
Quiches 180 1 180 1 50 - 60
Lasagne 180-190 2 180-190 2 25-40
Cannelloni 180-190 2 180-190 2 25-40
Anvand den andra hyllpositionen.
Anvand gallret.
@ Oversta -/ bot-  Varmluft @
KOTT tenviarme
(min.)
(°C) (°C)
No6tkott 200 190 50-70
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@ Oversta -/ bot-  Varmluft @
KOTT tenvdarme
(min.)
(°C) (°C)
Flask 180 180 90 - 120
Kalvkott 190 175 90 - 120
Engelsk rostbiff, rod inuti 210 200 50 - 60
Engelsk rostbiff, lite rod inuti 210 200 60 -70
Engelsk rostbiff, inte réd inuti 210 200 70-75
Oversta -/ botten-  Varmluft
@ KOTT viarme @
]s_ ]:_ (min.)
(°C) (°C)
Flaskbog, med kant 180 2 170 2 120 - 150
Griskind, 2 bitar 180 2 160 2 100 - 120
Lammstek med ben 190 2 175 2 110 - 130
Hel kyckling 220 2 200 2 70 -85
Hel kalkon 180 2 160 2 210 - 240
Hel anka 175 2 220 2 120 - 150
Hel gas 175 2 160 1 150 - 200
Kanin, i bitar 190 2 175 2 60 - 80
Hare, i bitar 190 2 175 2 150 - 200
Hel fasan 190 2 175 2 90-120

Anvand den andra hyllpositionen.

Oversta - / botten- Varmluft

A FISK viarme @
-
(°C) (°C)

Oring / Havsruda, 3 - 4 fiskar 190 175 40 - 55

Tonfisk / Lax, 4 - 6 filéer 190 175 35-60




11.3 Grill

Forvarm den tomma ugnen.
Anvand den fjarde hyllpositionen.

Grillning med maximal temperaturinstalining.
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@ GRILLA

O O

(kg) (min.) (min.)
Forsta sidan Andra sidan

Oxfiléer, 4 st 0.8 12-15 12-14
Notstek, 4 st 0.6 10-12 6-8

Korv, 8 - 12-15 10-12
Flaskkotletter, 4 st 0.6 12-16 12-14

Halv kyckling, 2 1 30-35 25-30
Kebab, 4 - 10-15 10-12
Kycklingbrost, 4 st 0.4 12-15 12-14
Hamburgare, 6 0.6 20-30 -

Fiskfilé, 4 st 0.4 12-14 10-12
Varma smorgasar, 4 - 6 - 5-7 -

Rosta, 4 - 6 - 2-4 2-3

11.4 Varmluftsgrillning

Férvarm den tomma ugnen. . @
Anvand forsta eller andra hyllpositionen. %TFLASK- (°C) (min.)
man tiden som anges | tabellen nedan B9/ Hals/  160-180 90- 120
med centimeter av filéens tjocklek. Eg'”kStek' 1-15

@ @ Kotletter / Rev- 170-180 60 - 90

NOTKOTT bensspjall, 1 -
(°C) (min.) 1,5 kg

Engelsk rostbiff 190 - 200 5- 6 Koéttfarslimpa, 160 - 170 50 - 60
eller filé, réd UPRNINg

Engelsk rostbiff 180 - 190 6 - 8 Plasklagg, lagad iS450170590520
eller filé, medium L‘;“’agr 0.75-1

Engelsk rostbiff  170-180 8 -10

eller filé, valstekt
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@ KALV-

O

KOTT (°C) (min.)

Kalvstek, 1 kg 160-180 90 - 120

Kalvlagg, 1,5-2 160-180 120 - 150

kg

@ LAMM- @

KOTT (°C) (min.)

Lamm, lagg / 150 - 170 100 - 120

Lammstek, 1 -

1,5 kg

Lamm, sadel, 1 - 160-180 40 - 60

1,5 kg

S FAGEL @
(°C) (min.)

Bitar av fagel, 200-220 30-50

0,2 - 0,25 kg var-

dera

Halv kyckling, 190-210 35-50

0,4 - 0,5 kg var-

dera

Kyckling, unghé- 190 -210 50 -70

na, 1-1,5kg

Anka, 1,5-2kg 180-200 80 -100

Gas, 35-5kg 160-180 120-180

Kalkon, 2,5-3,5 160-180 120 - 150

kg

Kalkon, 4 -6 kg 140-160 150 - 240

e D

(ANGKOKT) (°C) (min.)

Hel fisk, 1-1,5 210-220 40-60

kg

11.5 Torkning - Varmluft

Téack smorda platar med bakplatspapper.

For battre resultat, stanna ugnen efter
halva torktiden, 6ppna luckan och lat det
svalna Over natten for att fullfolja
torkningen.

For en plat, anvand tredje hyllpositionen.

For tva platar, anvand den forsta och den
fiarde hyllpositionen.

D cronsa O

KER (°C) (tim)
Bonor 60-70 6-8
Paprika 60 -70 5-6
Soppgrénsaker 60 -70 5-6
Svamp 50 - 60 6-8
Orter 40 - 50 2-3

Stall in temperaturen till 60 - 70 °C.

%ﬁ FRUKT @

(tim)
Plommon 8-10
Aprikoser 8-10
Appelskivor 6-8
Péron 6-9

11.6 Varmluft med fukt - rekommenderade tillbehor

Anvand morka och icke reflekterande burkar och formar. De absorberar varme battre
an ljusa farger och reflektiva formar.
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.~

Portionsfor-
Pizzaform Ugnsform mar Tartbottenform
Mork, icke reflekte-  Mork, icke reflekteran- Keramik Mork, icke reflekte-
rande de 8 cm diame- rande

28 cm i diameter

26 cm i diameter

ter, 5 cm hog

28 cm i diameter

11.7 Varmluft med fukt

For basta resultat ska du folja forslagen
som listas i tabellen nedan.

¥ o= . O
\ uru
(°C) (min.)
Séta bullar, 12 langpanna eller djup 175 3 40 - 50
st form
Franskbullar, 9  langpanna eller djup 180 2 35-45
st form
Fryst pizza, galler 180 2 45 - 55
0,35 kg
Rulltarta langpanna eller djup 170 2 30 - 40
form
Brownie langpanna eller djup 170 2 45 - 50
form
Soufflé, 6 st keramiska ramekiner 190 3 45 - 55
pa galler
Sockerkaksbot-  flan-form pa galler 180 2 35-45
ten
Tartbotten gratéangform pa galler 170 2 35-50
Pocherad fisk,  langpanna eller djup 180 2 35-45
0,3 kg form
Hel fisk, 0,2 kg  langpanna eller djup 180 3 25-35
form
Fiskfile, 0,3 kg  pizzaform pa galler 170 3 30-40
Kokt kétt, 0,25  langpanna eller djup 180 3 35-45
kg form
Shashlik, 0,5 kg langpanna eller djup 180 3 40 - 50

form
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%

—
—
ru

D

(°C) (min.)

Cookies, 16 st  langpanna eller djup 150 2 30 -45
form

Mandelbiskvier, langpanna eller djup 180 2 45 - 55

20 st form

Muffins, 12 st langpanna eller djup 170 2 30-40
form

Matpaj, 16 st langpanna eller djup 170 2 35-45
form

Mordegskakor,  langpanna eller djup 150 2 40 - 50

20 st form

Tarteletter, 8 st  langpanna eller djup 170 2 30 -40
form

Gronsaker, kok- langpanna eller djup 180 2 35-45

ta, 0,4 kg form

Vegetarisk ome- pizzaform pa galler 180 3 35-45

lett

Medelhavsgron- langpanna eller djup 180 4 35-45

saker, 0,7 kg

form

11.8 Information till

provanstalter

Tester enligt IEC 60350-1.

—
—
uru

EHO ®

(°C) (min.)
Smaka- Oversta-/ Bakplat 3 170 20-30
kor, 20 bottenvar-
stycken/ me
plat
Smaka-  Varmluft Bakplat 3 150- 20-35
kor, 20 160
stycken/
plat
Smaka-  Varmluft Bakplat 2och 150- 20-35
kor, 20 4 160
stycken/

plat
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o=

¥ B = EHFO @
\ O ey
(°C) (min.)

Appelpaj, Oversta-/ Galler 2 180 70 - 90 -
2 formar bottenvar-
@20cm me
Appelpaj, Varmluft Galler 2 160 70 -90 -
2 formar
@20 cm
Socker- Oversta-/ Galler 2 170 40 - 50 Forvarm ugnen i
kaka, bottenvar- 10 minuter.
kakform me
@26 cm
Socker-  Varmluft Galler 2 160 40 - 50 Férvarm ugnen i
kaka, 10 minuter.
kakform
@26 cm
Socker-  Varmluft Galler 2 och 160 40 - 60 Forvarm ugnen i
kaka, 4 10 minuter.
kakform
@26 cm
Mordeg- Varmluft Bakplat 3 140- 20-40 -
skakor 150
Moérdeg- Varmluft Bakplat 2och 140- 25-45 -
skakor 4 150
Mérdeg- Oversta-/ Bakplat 3 140- 25-45 -
skakor bottenvar- 150

me
Rosta, 4  Grill Galler 4 max. 2 -3 minuter Forvarm ugnen i
- 6 bitar férsta sidan, 2 3 minuter.

- 3 minuter
andra sidan

Hambur-  Grill Galler 4 max. 20-30 Placera gallret
gare av och lang- pa den fjarde ni-
notkott, 6 panna van och langpan-
bitar, 0,6 nan pa den tred-
kg je ugnsnivan.

Vand maten efter
halva tillagnings-
tiden.

Forvarm ugnen i

3 minuter.
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12. UNDERHALL OCH RENGORING

VARNING!
Se sdkerhetsavsnitten.

12.1 Anmarkningar om reng6ring

<

)

Rengorings-
medel

Torka av framsidan av ugnen med en mjuk trasa med varmt vatten
och milt rengéringsmedel. Rengér och kontrollera ugnsutrymmets
lucktatning.

Anvand en rengdringsldsning for att rengéra metalldelar.

Rengor flackar med ett milt rengéringsmedel.

—r

Rengdr ugnsutrymmet efter varje anvandningstillfélle. Fettansamling
eller andra matrester kan leda till eldsvada.

L

Fukt kan kondensera i ugnen eller pa ugnsluckans glas. For att mins-
ka kondensen kan man lata ugnen vara igang i 10 minuter fore tillag-

Anvéands  ning. Lat inte maten sta i ugnen langre dn 20 minuter. Torka av ugn-
varje dag  sutrymmet med en mjuk trasa efter anvandning.
> Rengér alla ugnstillbehér efter varje anvandningstillfélle och lat dem
¢ . . . Y
= torka. Anvand en mjuk trasa med varmt vatten och milt rengorings-
/&V medel. Diska inte tillbehoren i diskmaskin.
Rengdr inte tillbehér med nonstick-belaggning med ett rengéringsme-

Tillbehor  del med slipeffekt eller vassa foremal.

12.2 Hur man tar bort:

Ugnsstegar

Ta bort ugnsstegarna vid rengéring av

ugnen.

Steg 1 Stang av ugnen och vanta
tills den har svalnat.

Steg 2 Dra forst ut stegarnas fram-

re del fran sidovaggen. all 7\

Steg 3 Dra ut stegen baktill fran

Steg 4 Satt tillbaka ugnsstegarna i
omvand ordning.

ugnssidan och ta bort den. ‘ ‘ =

A\




12.3 Anvandning: Aqua Clean

Den har rengéringsproceduren anvander
fukt for att ta bort fett och matpartiklar
fran ugnen.

Steg 1 Hall vatten i ugnutrymmets
halighet: 300 ml.

Steg2 gl in funktionen: (=

Steg 3 Stall in temperaturen till
90 °C.

12.4 Hur man tar bort och installerar: Lucka
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Steg 4 Lat ugnen sta pai 30 minu-
ter.

Steg 5 Stang av ugnen.

Steg 6 Vanta tills ugnen ar kall.

Torka ugnsutrymmet torrt
med en mjuk trasa.

Ugnsluckan har tva glasrutor. Du kan ta bort ugnsluckan och de inre glasrutorna for
rengodring. Las hela instruktionerna "Ta bort och installera luckan" innan du tar bort

glasskivorna.

FORSIKTIGHET!
Anvand inte ugnen utan glasrutorna.

Steg 1 Oppna luckan helt och hall i
bada gangjarnen.

Steg 2 Lyft upp och vrid spakarna pa de
tva gangjarnen.

Steg 3 Stang ugnsluckan halvvags, till
den foérsta 6ppna positionen. Lyft
och dra darefter framat och ta
bort luckan fran sin plats.

Steg 4 Lagg luckan pa en mjuk duk pa
en stabil yta.

Steg 5 Ta tag i lucklisten (B) pa bada si-
dorna av luckans 6vre kant och

tryck inat for att frigéra klamlaset.
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Steg 6

Dra lucklisten framat for att ta
bort den.

Steg 7

Hall i glasrutan i 6vre kanten och
dra forsiktigt ut den. Se till att

glasrutorna glider i skarorna hela

vagen ut.

Steg 8

Rengor glasrutorna med vatten
och lite diskmedel. Torka glasru-
torna noga. Diska inte glasski-
vorna i diskmaskin.

Steg 9

Nar rengdringen ar klar, satt till-
baka glasrutan och ugnsluckan.

Zonen

med screentryck maste vara

vand mot insidan av ugnsluckan. Efter
installationen maste du se till att ytan pa
glasrutan med zonerna med screenprin-
ting inte ar knottrig nar du vidror den.
Nar det har installerats korrekt hors ett

klick i lucklisten.

Se till att den inre glasrutan placeras

korrekt i sina skaror.

12.5 Byte av: Lampa

VARNING!
Risk for elektrisk stot!
Lampan kan vara het.

Hall i halogenlampan med en trasa for att
forhindra att fett ska komma pa lampan.

Innan du byter lampan:

Steg 1 Steg 2 Steg 3
Stang av ugnen. Vanta tills ~ Koppla bort ugnen fran Lagg en trasa i botten av
ugnen ar kall. eluttaget. ugnsutrymmet.
Bakre lampa
Steg 1 Ta bort glasskyddet genom att vrida pa det.

Steg 2

Rengor lampglaset.

Steg 3

Byt ut lampan mot en lamplig lampa som tal 300 °C.
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Steg 4 Satt tillbaka lampglaset.

13. FELSOKNING

VARNING!
Se sdkerhetsavsnitten.

13.1 Om produkten inte
fungerar ...

Om nagot inte finns i denna tabell,
kontakta ett auktoriserat servicecenter.

Problem Kontrollera att...

Det har varit stro-
mavbrott. Stall in
klockan.

Displayen visar
"12.00".

Lampan fungerar  Glédlampan ar tra-
inte. sig.

Problem Kontrollera att...

Ugnen varms inte
upp.

Sakringen har gatt.

Luckans tatning ar Anvand inte ug-

skadad. nen. Kontakta en
auktoriserad servi-
ceverkstad.

13.2 Serviceinformation

Kontakta din aterforsaljare elleren
auktoriserad serviceverkstad om du inte
kan avhjalpa felet.

Information som kundtjanst behover finns
pa markplaten. Typskylten sitter pa
ugnsutrymmets yttre kant. Avlagsna inte
markskylten fran ugnsutrymmet.

Vi reckommenderar att du antecknar uppgifterna har:

Modell (MOD.)

Produktnummer (PNC)

Serienummer (S.N.)

14. ENERGIEFFEKTIVITET

14.1 Produktinformation och produktinformationsblad*

Leverantérens namn Electrolux
Modellbeskrivning gggggg¥9%9%149966229934
Energieffektivitetsindex 95.3
Energieffektivitetsklass A

Energiférbrukning med en standardratt, éver/

undervarme

0.93 kWh/program

Energiférbrukning med en standardratt, varmluft

0.81 kWh/program

Antal kaviteter

1

Varmekalla

Elektricitet
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Ljudstyrka 721
Typ av ugn Inbyggnadsugn
COB300W 29.0 kg
Massa
COB300X 29.0 kg

* For Europeiska unionen enligt EU-férordningarna 65/2014 och 66/2014.
For Republiken Vitryssland enligt STB 2478-2017, bilaga G; STB 2477-2017, bilagor-

na A och B.
For Ukraina enligt 568/32020.

Energieffektivitetsklassen ar inte tillamplig for Ryssland.

EN 60350-1 - Elektriska matlagningsprodukter for hushallsbruk - Del 1: Omraden,
ugnar, angugnar och grillar - Funktionsprovning.

14.2 Energibesparing

Denna ugn har funktioner
som later dig spara energi
under vanlig matlagning.

Kontrollera att ugnsluckan &r ordentligt
stangd nar ugnen ar igang. Oppna inte
ugnsluckan fér ofta under tillagning. Hall
lucktatningen ren och se till att den inte
har lossnat pa nagot stalle.

Anvand metalltallrikar for att forbattra
energibesparingen.

Om det ar mojligt, undvik att forvarma
ugnen fore tillagning.

Hall pauser mellan tillagning sa korta
som mojligt nar du férbereder flera ratter
pa en gang.

Laga mat med varmluft
Nar det ar magjligt, anvand
varmluftsfunktionen for att spara energi.

15. MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen C/.\‘-)
Atervinn forpackningen genom att
placera den i [ampligt karl. Bidra till att
skydda var miljé och var halsa genom att
atervinna avfall fran elektriska och
elektroniska produkter. Slang inte

Restvarme

Nar tillagningen ar langre an 30 minuter,
sank ugnstemperaturen till ett minimum
3-10 minuter innan tillagningen ar klar.
Restvarmen i ugnen fortsatter laga
maten.

Anvand restvarmen for att varma annan
mat.

For varmhallning av mat

Valj lagsta mojliga temperaturinstallining
for att anvanda restvérme och halla
maten varm.

Varmluft med fukt
For att spara energi under tillagningen.

produkter markta med symbolen :E med
hushallsavfallet. Lamna in produkten pa
narmaste atervinningsstation eller
kontakta kommunkontoret.
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